Konclui

Sé&o Paulo | Preparagéo para a CVS 3/2026 | Vigéncia: 01/02/2027

Registro de recebimento e uso de ovos

Modelo operacional para adaptar a sua rotina. Preencha com dados reais; campos sem
confirmagao permanecem pendentes.

Responsavel: Cozinheiro ou conferente que recebe os ovos; responsavel técnico ou legal (ou
proprietario/funcionario capacitado, arts. 19, 20 e 170) revisa

Momento: A cada recebimento de ovos e antes de liberar o ovo para preparagado sem coccgao; etiqueta
ao abrir ovo pasteurizado/desidratado ou preparar maionese

Aplicacao: Estabelecimentos comerciais de alimentos e servigos de alimentacdo em SP, arts. 62, 28,
30, 38, 39, 44 e 174 da Portaria CVS 3/2026. Registro de rotina, ndo auditoria. Os campos de
recebimento atendem ao art. 174; o desenho do modelo é sugestdo da casa. Guarda minima de 180
dias para registros previstos na portaria (art. 181).

Como usar

1. Preencha antes o formulario de cabegalho. Depois, uma linha por lote ou entrega no registro.

2. Fornecedor inspecionado (art. 62, 1): confira no rétulo ou documento a indicagao de inspecao
oficial. Se ndo conseguir confirmar, escreva pendente de confirmagao e segregue o lote.

3. Tipo de ovo: in natura, pasteurizado, desidratado ou cozido, conforme o rétulo. Copie lote e
validade do rétulo; validade vencida, rasurada ou inexistente nao se usa (art. 52).

4. Temperatura: registre quando o rétulo ou a norma exigir condicao especial de conservacgao (art.
30: demais refrigerados 4 a 10 °C ou conforme fabricante); se ndo se aplica, escreva nao se
aplica; se nao foi medida mas era exigida, escreva pendente.

5. Aspecto sensorial e embalagem: confira cor, aparéncia, odor, textura e se a embalagem esta
limpa e integra (arts. 27 e 28).

6. Uso previsto sem cocgao (maionese, creme, mousse): s6 pasteurizado, desidratado ou cozido
(art. 62, 1I).

7. Casca: separe ovos rachados ou sujos; ndo use em preparagodes (art. 62, V) e ndo venda
rachados (art. 62, IV). Nao lave ovos (art. 62, VII) e ndo reaproveite embalagens (art. 62, VI).

8. Ovo pasteurizado/desidratado aberto: anote abertura e nova validade do proprio ingrediente
conforme fabricante (art. 38). Maionese preparada na casa e misturas de maionese com outros
alimentos: no maximo 4 °C e até 2 dias a partir do preparo (art. 44), com designacao, data de
preparo e validade (art. 39). O rétulo do ovo usado como ingrediente ndo amplia a validade da
maionese. SO a maionese industrializada pronta, adquirida de terceiro, segue as instru¢des de
seu proprio rétulo, inclusive apds aberta; sem essas informacgoes, aplicar art. 44.

9. Decisao e destino: liberar, liberar s6 para preparagao com cocgao (75 °C no centro geométrico ou
equivalente, art. 59), devolver ao fornecedor, segregar identificado ou descartar (art. 31).
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10. Se a resposta conjunta de aspecto sensorial e embalagem for nao, identifique na observagao
qual critério falhou. Temperatura exigida ndo medida fica pendente e o lote segregado, sem
liberagao até confirmar.

Estabelecimento: Data / turno:
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Ficha de preenchimento (uma por registro)

Imprima o recurso completo com as instrugdes e critérios. Reproduza esta ficha para novos registros,
mantendo as instru¢des disponiveis no posto. A planilha CSV mantém o formato de varias linhas.

Campo Preenchimento

Data

Responsavel

Fornecedor

Inspegéo oficial conferida (sim, ndo,

pendente de confirmacao)

Tipo de ovo
Lote
Validade do rétulo

Temperatura no recebimento
(quando refrigerado: 4 a 10 °C ou
conforme fabricante, art. 30)

Aspecto sensorial e embalagem
limpa e integra (sim, n&o)

Uso previsto (com ou sem cocgao)
Ovos com casca rachada ou suja
(quantidade)

Embalagem de ovos reaproveitada
para outro fim (sim, néo)

Data de abertura (pasteurizado ou
desidratado)

Decisao e destino

Observagao
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Orientagoes dos campos

Data
12/03/2027 (exemplo simulado)

Responsavel
Ana (ficticia)

Fornecedor
Granja Exempilo (ficticia)

Inspecao oficial conferida (sim, ndo, pendente de confirmagao)
pendente de confirmacgéao

Tipo de ovo
in natura

Lote
L123 (ficticio)
Validade do rétulo

20/03/2027 (ficticia)

Temperatura no recebimento (quando refrigerado: 4 a 10 °C ou conforme fabricante, art. 30)
nao se aplica (conforme rétulo ficticio)

Aspecto sensorial e embalagem limpa e integra (sim, nao)
sim

Uso previsto (com ou sem coc¢ao)
sem cocgao (maionese)

Ovos com casca rachada ou suja (quantidade)
3de 30

Embalagem de ovos reaproveitada para outro fim (sim, nédo)
n&o
Data de abertura (pasteurizado ou desidratado)

nao se aplica

Decisao e destino
27 ovos segregados e identificados; s6 com cocgao apds confirmar inspegao; pedir ovo pasteurizado
para a maionese; 3 rachados descartados por decisdo da casa, com registro

Observagao
Rétulo sem indicacao legivel de inspecao
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Cabecalho do registro de ovos

Preencha uma vez por folha ou periodo antes de usar o registro.

Campo Preenchimento

Estabelecimento
Periodo
Responsavel pelo POP (RT ou responsavel legal)

Revisado por e data

Etiquetas de ovo aberto ou transferido e de maionese e cremes preparados

Uma linha por recipiente. Ovo aberto segue a validade apds abertura do préprio ingrediente (art. 38).
Maionese feita na casa ou mistura de maionese: até 2 dias do preparo, a no maximo 4 °C (art. 44); o
rétulo do ovo ingrediente ndo altera esse limite. Maionese industrializada pronta segue seu proprio
rétulo; na auséncia das informacgdes, aplicar art. 44. Identifique o preparado conforme art. 39 e nao
revalide prazo (art. 46).

Na transferéncia do produto, identifique também a marca ao lado do fabricante ou fornecedor, conforme
art. 37.

Escolha a base que corresponde ao produto identificado na primeira coluna. Nunca copie para a
maionese feita na casa a validade do ovo usado na receita. Cremes e outros preparados seguem a
categoria especifica do art. 44, sem receber automaticamente o prazo da maionese.
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Ficha de preenchimento (uma por registro)

Imprima o recurso completo com as instrugdes e critérios. Reproduza esta ficha para novos registros,
mantendo as instru¢des disponiveis no posto. A planilha CSV mantém o formato de varias linhas.

Campo Preenchimento

Produto ou preparagéo (designagéo)
Fornecedor ou fabricante e lote

Data de abertura, transferéncia ou
preparo

Validade

Base da validade (art. 44: maionese
da casa/mistura; rétulo proprio:
ingrediente aberto ou maionese
industrializada pronta)

Responsavel

Modo de conservagéo (conforme
rétulo ou regra da preparagao)

Orientagoes dos campos

Produto ou preparacgao (designacao)
Maionese preparada na casa (simulagao)

Fornecedor ou fabricante e lote
Ovo pasteurizado Ingrediente Exemplo, lote OP-12 (ficticio)

Data de abertura, transferéncia ou preparo
12/03/2027 as 10h00 (preparo)

Validade
Até 14/03/2027 as 10h00, sem ampliar apds misturar ou reetiquetar

Base da validade (art. 44: maionese da casa/mistura; rétulo préprio: ingrediente aberto ou
maionese industrializada pronta)

Art. 44: maionese da casa, até 2 dias do preparo; o prazo do ovo ingrediente n&o se transfere

Responsavel
Ana Exemplo (ficticia)
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Modo de conservagao (conforme rétulo ou regra da preparagao)
No maximo 4 °C; exposi¢ao/distribuicao também seguem arts. 60 e 73

Decisao por tipo de preparagao com ovos

Use antes de separar o ingrediente para cada receita. Recebimento, conservagao e validade devem
estar conformes em todas as opgbes. Pendéncia ndo autoriza uso.

Preparacao Tipo de ovo / condigao Deciséo e fonte
Sem cocgao Somente ovo pasteurizado, N&o usar ovo in natura; conferir tipo e rétulo (art.
(maionese, creme, desidratado ou cozido 62, II). Maionese feita na casa: até 2 dias a no
mousse e similares) maximo 4 °C desde o preparo (art. 44).
Com cocgéo Ovo de fornecedor inspecionado, = Aplicar art. 59: no minimo 75 °C no centro
casca integra e limpa; sem geomeétrico, ou combinagao de tempo e
lavagem nem contato da casca temperatura suficiente para assegurar qualidade e
externa com o conteudo seguranga; registrar segundo o POP.
Tipo de ovo, coccdo | Pendente de confirmagao Segregar identificado, n&o liberar e consultar
ou condicdo de responsavel/fornecedor; tratar a ndo conformidade
recebimento incertos conforme art. 31.

Se houver desvio

Ovo in natura destinado a preparacdo sem cocg¢ao: ndo usar; trocar por pasteurizado, desidratado ou
cozido. Inspecao oficial ndo confirmada: segregar em local identificado ou devolver e confirmar com o
fornecedor antes de usar (art. 31). Ovos rachados ou sujos: ndo usar em preparacoes (art. 62, V);
devolver preferencialmente ao fornecedor ou segregar identificado (art. 31). Se a casa optar por
descarte, registrar a deciséo, o responsavel e o destino; a norma veda o uso, nao impde descarte como
unico caminho para o recebimento. Validade vencida ou embalagem n&o integra: ndo usar (art. 52).
Maionese feita na casa ou mistura mantida fora do maximo de 4 °C ou além de 2 dias do preparo:
descartar (arts. 44 e 45), mesmo que o ovo ingrediente tenha prazo maior. Para maionese
industrializada pronta, conferir as condigbes e validade de seu proprio rétulo; na auséncia das
informacoes, aplicar art. 44. Nao transferir o prazo do ingrediente para a preparagao. Ovo lavado ou
embalagem reutilizada: interromper a pratica e corrigir no POP e no treinamento. Lote ja lavado: como
cautela da casa, segregar e consultar o responsavel ou a vigilancia, sem liberar para preparagdo sem
cocgéo. Inspecao ainda ndo confirmada é pendéncia, ndo prova de infragdo: segregar por cautela
enquanto se verifica; se nao atender ao requisito, devolver conforme art. 31. No recebimento,
temperatura fora do parametro aplicavel (rétulo ou art. 30), temperatura ndo medida quando exigida, ou
alteracao de cor, aparéncia, odor ou textura: nao liberar. Devolver preferencialmente de imediato ou
segregar em local reservado e identificado (arts. 28 e 31); pendéncia exige confirmagao antes da
liberagao, e produto mantido fora da temperatura ndo pode ser usado (art. 52). Registrar o critério que
falhou, o destino e o responsavel.
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Exemplo simulado para treinamento

Simulacao ficticia, ndo é caso real: o Bistr6 Exemplo recebe 30 ovos in natura da Granja Exemplo para
fazer maionese. O rétulo ndo mostra indicacao legivel de inspecéo oficial e 3 ovos estao rachados.

Inspecao oficial conferida
pendente de confirmacgéao

Tipo de ovo
in natura

Uso previsto
sem cocgao (maionese)

Ovos com casca rachada ou suja
3 de 30

Decisao e destino

27 ovos segregados e identificados; 3 rachados descartados por decisao da casa, registrada por
Ana; pedir ovo pasteurizado

Etiqueta da maionese da casa
Preparo em 12/03/2027 as 10h00; até 14/03/2027 as 10h00, a no maximo 4 °C. Prazo maior no
rétulo do ovo pasteurizado ndo amplia o prazo da maionese.

Decisao esperada: Os 3 ovos rachados ndo podem entrar em preparagoes (art. 62, V). A casa
escolheu descarta-los e registrou o destino; a devolug¢ao ao fornecedor ou segregacgao identificada
também sao caminhos do art. 31. Os 27 restantes ficam segregados, ou voltam ao fornecedor, até
confirmar a inspecéo oficial. Mesmo confirmada, ovo in natura ndo vai na maionese sem cocg¢ao (art.
62, 11): o lote s6 pode ser liberado para cocgao nos critérios do art. 59. A casa pede ovo pasteurizado,
desidratado ou cozido para a receita. A maionese preparada na casa em 12/03 as 10h00 recebe
validade até 14/03 as 10h00 e conservacao a no maximo 4 °C; o prazo do ovo ingrediente néo a
amplia. Apenas maionese industrializada pronta segue as instrugdes do préprio produto no rétulo.
Simulagéo limitada aos critérios descritos, sem certificagéo de seguranga do estabelecimento.

Base: CVS 3/2026, arts. 19, 20, 27, 28, 30, 31, 37, 38, 39, 44, 45, 46, 48, 52, 59, 60, 62, 65, 73, 170, 174, 181, 182. Vigéncia conforme CVS
9/2026. Conferéncia das fontes: 13/10/2026. As obrigagdes ja aplicaveis continuam durante a preparagao. O modelo ndo substitui os
procedimentos, a avaliagéo do responsavel ou as orientagdes da autoridade sanitaria.
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https://www.doe.sp.gov.br/executivo/secretaria-da-saude/portaria-cvs-n-03-de-3-de-julho-de-2026-20260925113712132142158476
https://doe.sp.gov.br/executivo/secretaria-da-saude/portaria-n-09-de-5-de-outubro-de-2026-20261002113712132142179395
https://doe.sp.gov.br/executivo/secretaria-da-saude/portaria-n-09-de-5-de-outubro-de-2026-20261002113712132142179395

